FORMAGGIO

EMMENTAL FRANCESE - grattuggiato

PROFESSIONNEL

EMMENTAL
» FRANCE

INGREDIENTI:

Emmental Francese grattugiato
Latte pastorizzato, fermentilattici, sale.

CONSERVAZIONE:

Prodotto a lunga conservazione. Da consumare preferibilmente entro 6 mesi dalla data
di produzione. Per una qualitd ottimale, conservare a max. +6°C.
Una volta aperto, conservare in frigorifero e consumare entro breve tempo.

NON CONGELARE.

VALORI NUTRIZIONALI PER 100 G:

Valore energetico:

368kcal (1529k))

Proteine: 289
Grassi: 289
Acidi grassi saturi 22¢
Acidi grassi trans 05¢g
Carboidrati: g
Zuccheri 0g
Fibre O0g
Sodio: 0,30g
Calcio: g
IMBALLO:
Unita Cartone Pallet
Prodotto EAN r?:,[st% N unitd Dimensioni Pesonetto | Peso lordo N cartoni Strati Altezza | Peso lordo
(ko) : LxPXH (mm) (kqg) (Kg) ’ (cm) (Kg)

Emmental Francese

grattugiato 3451790933349 1 10 598 X388 X193 10 +11 40 10 +200 +440

CODICE DOGANALE:

Tutte le referenze: 0406209000

www.pro.elle-et-vire.com/en
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